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Ein neues Meisterwerk: 
Glenfiddich Vintage Reserve 1977 
 
Einmal im Jahr trifft sich ein kleiner Kreis honoriger Whiskyexperten in der Glenfiddich 
Destillerie, um unter der Leitung von Malt Master David Stewart einen neuen Vintage 
auszuwählen. In diesem Jahr fiel die Wahl auf das Fass 4414, ein Oloroso Sherry Fass 
aus europäischer Eiche, gefüllt im Jahre 1977. Insgesamt wurden 482 Flaschen mit 
54,1 Vol % abgefüllt.  
 
David Stewart, übrigens der dienstälteste Malt Master in der Whiskyindustrie, 
kommentiert die Auswahl folgendermaßen: „Das ausgewählte Fass bringt einen für 
sein Alter ungewöhnlich  starken Whisky hervor. Aber einen – da bin ich mir sicher – 
der Sammlern, Kennern und allen Liebhabern mit anspruchsvollem Geschmack 
außerordentlich gut gefallen wird. Typisch für Glenfiddich sind die delikaten, 
fruchtigen Noten. Die weichen Aromen getrockneter Früchte und die würzigen 
Sherry – und eichigen Noten sind Zeichen der 31 Jahre langen Lagerung in 
europäischer Eiche. Das Expertenteam kann stolz auf seine Wahl sein.“  
 
Zu den Whiskyexperten zählten die bekannten Whiskyautoren Gavin Smith,  
Schottland, und Prof. Walter Schobert sowie Erkin Touzmohamedov, Russland, und 
Jimmy Bradley, USA. Der Endverbraucherpreis dieser Rarität liegt bei circa 480 €uro. 
 

David Stewart’s Tasting Notes: 

Farbe:   dunkler Bernstein. 

Aroma:  sehr komplex mit reichlich Sherry-Aromen (Rosinen, Datteln, 
Sultaninen) und einer wunderbar eichigen Süße. Unter Zugabe 
von Wasser entwickelt sich ein würziger Charakter mit 
Andeutungen von Vanille, Toffee und poliertem Leder.  

Geschmack:  Eine gelungene Kombination von köstlichen Eichennoten und 
süßen, fruchtigen Gewürzaromen. Zunächst überwiegt Tannin 
und Eiche. Nach wenigen Minuten entwickelt sich eine feine 
Vanille-Süße und ein sanfter fruchtiger Charakter (Bratapfel, 
Rhabarber, reife Birnen). Die Geschmacksnuancen entwickeln 
sich nach einiger Zeit von Eiche zu süß nach fruchtig, dann würzig 
und wieder zurück.  

Nachklang:   süß und warm, sehr lang anhaltend. 


